SALZ
SNVH
Anlasse im Restaurant Salzhaus

Wir freuen uns, wenn Sie bei uns lhr privates Fest, Ihr Firmenessen oder sonst einen gepflegten Anlass ab 12
Personen feiern mochten. Das SALZHAUS kann auch exklusiv gemietet werden. Gerne sind wir Ihnen mit einer
personlichen Beratung behilflich. Feste fiir Sie und lhre Gaste sollen im SALZHAUS unvergesslich bleiben.

Im Gastraum konnen wir bis zu 80 Personen und in unserem schonen Gewdlbekeller bis zu 30 Personen bewirten.

Bendtigen Sie eine tolle Ubernachtungsméglichkeit, so organisieren wir diese gerne fiir Sie in unseren
Partnerbetrieben im Baseltor Restaurant Hotel oder im LA COURONNE Hotel Restaurant.

Unsere Gastronomische Credo

Wir wollen unsere Géste gliicklich machen mit Phantasie, Raffinesse — und mit grosser Liebe zum Detail. Das
SALZHAUS steht fiir eine feine, exquisite Fusionskiiche, welche herkémmiliche Gerichte aus unseren Breitengraden
mit Einfluss aus Asien und dem Thema Salz neu interpretiert. Die leichten Kreationen sollen Sie verfiihren,
verwohnen und geschmacklich immer wieder neu verbliiffen.

Dabei setzen wir konsequent auf Saisonalitat und marktfrische Produkte und wenn immer moglich auf regionale
Produzenten.

SALZHAUS........... MAN SIEHT SICH



Salzhaus Menus im November | Dezember 2026
Menu |
Amuse Bouche

Gerauchertes Forellenfilet | Randen Carpaccio | Baumnuss
Vegi: Randenfalafel | Baumnuss

Rindsschmorbraten | Bramata | Ofengemiise
Vegi: Schwarzwurzel Tempura | Bramata | Ofengemiise

Mango Panna Cotta | Passionsfrucht | Kokossorbet

Menu I
Amuse Bouche

Swiss Alpine Lachstatar | Avocado | Yuzu Vinaigrette
Vegi: Shii Take Tempura | Avocado | Yuzu Vinaigrette

Topinamburcremesuppe | Serrano Schinken
Vegi: Topinamburcremesuppe | Lauch Involtini

Rindsentrecote | Portweinbutter | getriiffelter Risotto | Bimi
Vegi: Pochiertes Ei | getriiffelter Risotto | Bimi

Marronibiscuit | Kirschrahm Glace | Créme Patissier

Menu I
Amuse Bouche

Saibling Sashimi | marinierte Gurke | Wasabi
Vegi: Gurken Maki | Wasabi | Sushi Ingwer

Swiss Shrimp | Bisque
Vegi: Konfierte Rande | Kaffirlimetten | Joghurt

Swiss Black Angus Bavette | Chimichurri | Stisskartoffel | Wintergemiise
Vegi: Halloumi | Chimichurri | Stisskartoffel | Wintergemise

Bratapfel | Mascarpone | Lebkuchen Glace
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3 Gang Menu | CHF 68.00

3 Gang Menu | CHF 73.00
4 Gang Menu | CHF 83.00

3 Gang Menu | CHF 77.00
4 Gang Menu | CHF 87.00

Der Hauptgang kann mit einem Kalbsnierstiick oder einem Rindsfilet ersetzt werden. Die Beilagen sind dieselben, die Sie in den Menus finden konnen.

Preis Kalbsnierstiick Preis Rindsfilet
3 Gang Menu | CHF 84.00 3 Gang Menu | CHF 88.00
4 Gang Menu | CHF 94.00 4 Gang Menu | CHF 98.00

Wir bitten Sie ein einheitliches Menu auszusuchen, sprich ein Menu fiir die ganze Gruppe. Die Menus kénnen Sie auch untereinander austauschen, zum
Beispiel: Sie wéhlen die Vorspeise von Menu lll, den Hauptgang von Menu Il und das Dessert von Menu I. Die vegetarische Alternative steht jeweils unter
jedem Gang und ist an Ihre Menuauswahl gekoppelt. Den Preis entnehmen Sie von dem von Ihnen gewéhlten Hauptgang und Anzahl Génge. Gerne nehmen

wir nach lhrer Menubestellung Riicksicht auf Allergiker.



